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37 Canal Street, New York, NY 10002 • Follow us on  brigitte.nyc 

 
MENU FOR PARTY OF 8 PEOPLE OR MORE $75 

 
 
 
A P É R I T I F  I N C L U D E D  
Marinated Olives Berber Spice & EVO (gf/vg). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Flourless Socca Chickpea Crepes & Eggplant Ezme Salsa (gf/vg) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
House Baked Sun-Dried Tomato Fougasse Kalamata Olive, Basil & Butter (v) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
 
S T A R T :  C H O I C E  O F  2   
5-Greens & Huile de Noix Boston Salad & Walnut (gf /vg) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Provençale Pissaladière Onion Confit, Anchovy Filets, Olives & Dijon Mustard . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Tomato & Gruyère Tart Thyme, Dijon Mustard & Poppy Seed Crust (v) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Tuna Tataki & Cucumber Ribbon Salad Sesame Tuile & Wasabi Cream . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Passion Fruit & Lemon Scallop Céviche, Yuka, Plantain Chips & Basil Oil (gf) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
 
P L A T E :  C H O I C E  O F  2  
Whole Shrimp & Brandy Fried Basil & Green Onion (gf) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Whole Sea Bream & Lemon Dressing Roasted Thyme & Rosemary Oil (gf) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Smoked Paprika Dusted Octopus Cauliflower Purée & Chickpeas (gf) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Grass Fed Black Angus Steak & Red Chimichurri Garlic Confit . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
New Zealand Lamb Chops Tarragon Dijon & Grilled Leeks (gf) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Butterflied Hen Medoc Jus (gf). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Gnocchi à la Parisienne (v) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Green Risotto Asparagus, Spinach, Peas, Leeks, Reggiano & Balsamic Caramel (v) . . . . . . . . . . . . . . . .  
 
 
S I D E  C H O I C E  O F  3
Tomato Persillade (vg) 
Crunchy Fingerlings (v) 
Grilled Asparagus (gf)/(v) 
Provençale Tian (gf)/(vg) 

 
Cauliflower Purée (gf)/(v) 
Chickpea Salad (gf)/(vg) 
Corn on the Cob (gf)/(vg) 

 
 
D E S S E R T :  C H O I C E  O F  2    
Chocolate Cake Cup & Mascarpone Ice Cream Almond Crunch & Cigar Tuile   
Vanilla Ice Cream & Port Marinated Strawberries (gf) 
Apple Tarte Fine Salted Caramel & Vanilla Ice Cream 
Café Gourmand Lemon Tart & Mini Brownie 



	

	

 
37 Canal Street, New York, NY 10002 • Follow us on  brigitte.nyc 

 
MENU FOR PARTY OF 8 PEOPLE OR MORE $95 

 
W I N E :  T O  C H O O S E  
Red: Château Bordeneuve, Bordeaux 2015 
White: Echo Indigo, Côtes de Gascogne 2015 
Rose: Arena Costières De Nîmes 
 
A P É R I T I F  I N C L U D E D  
Marinated Olives Berber Spice & EVO (gf/vg). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Flourless Socca Chickpea Crepes & Eggplant Ezme Salsa (gf/vg) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
House Baked Sun-Dried Tomato Fougasse Kalamata Olive, Basil & Butter (v) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
 
S T A R T :  C H O I C E  O F  2   
5-Greens & Huile de Noix Boston Salad & Walnut (gf /vg) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Provençale Pissaladière Onion Confit, Anchovy Filets, Olives & Dijon Mustard . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Tomato & Gruyère Tart Thyme, Dijon Mustard & Poppy Seed Crust (v) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Tuna Tataki & Cucumber Ribbon Salad Sesame Tuile & Wasabi Cream . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Passion Fruit & Lemon Scallop Céviche, Yuka, Plantain Chips & Basil Oil (gf) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
 
P L A T E :  C H O I C E  O F  3  
Whole Shrimp & Brandy Fried Basil & Green Onion (gf) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Whole Sea Bream & Lemon Dressing Roasted Thyme & Rosemary Oil (gf) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Smoked Paprika Dusted Octopus Cauliflower Purée & Chickpeas (gf) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Grass Fed Black Angus Steak & Red Chimichurri Garlic Confit . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
New Zealand Lamb Chops Tarragon Dijon & Grilled Leeks (gf) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Butterflied Hen Medoc Jus (gf). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Gnocchi à la Parisienne (v) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Green Risotto Asparagus, Spinach, Peas, Leeks, Reggiano & Balsamic Caramel (v) . . . . . . . . . . . . . . . .  
 
S I D E  C H O I C E  O F  3
Tomato Persillade (vg) 
Crunchy Fingerlings (v) 
Grilled Asparagus (gf)/(v) 
Provençale Tian (gf)/(vg) 

 
Cauliflower Purée (gf)/(v) 
Chickpea Salad (gf)/(vg) 
Corn on the Cob (gf)/(vg) 

 
D E S S E R T :  C H O I C E  O F  2    
Chocolate Cake Cup & Mascarpone Ice Cream Almond Crunch & Cigar Tuile   
Vanilla Ice Cream & Port Marinated Strawberries (gf) 
Apple Tarte Fine Salted Caramel & Vanilla Ice Cream 
Café Gourmand Lemon Tart & Mini Brownie 



	

 

	

 
37 Canal Street, New York, NY 10002 • Follow us on  brigitte.nyc 

 
MENU FOR PARTY OF 8 PEOPLE OR MORE $105 

 
W I N E :  T O  C H O O S E  
Red: Château des Mille Ange, Bordeaux 2012 
White: Domaine Gerard Millet, Sancerre 2016 
Rose: Font Freye, La Gordonne, Côtes de Provence 2016 
 
A P É R I T I F  I N C L U D E D  
Marinated Olives Berber Spice & EVO (gf/vg). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Flourless Socca Chickpea Crepes & Eggplant Ezme Salsa (gf/vg) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
House Baked Sun-Dried Tomato Fougasse Kalamata Olive, Basil & Butter (v) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
 
S T A R T :  C H O I C E  O F  3   
5-Greens & Huile de Noix Boston Salad & Walnut (gf /vg) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Provençale Pissaladière Onion Confit, Anchovy Filets, Olives & Dijon Mustard . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Tomato & Gruyère Tart Thyme, Dijon Mustard & Poppy Seed Crust (v) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Tuna Tataki & Cucumber Ribbon Salad Sesame Tuile & Wasabi Cream . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Passion Fruit & Lemon Scallop Céviche, Yuka, Plantain Chips & Basil Oil (gf) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
 
P L A T E :  C H O I C E  O F  3  
Whole Shrimp & Brandy Fried Basil & Green Onion (gf) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Whole Sea Bream & Lemon Dressing Roasted Thyme & Rosemary Oil (gf) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Smoked Paprika Dusted Octopus Cauliflower Purée & Chickpeas (gf) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Grass Fed Black Angus Steak & Red Chimichurri Garlic Confit . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
New Zealand Lamb Chops Tarragon Dijon & Grilled Leeks (gf) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Butterflied Hen Medoc Jus (gf). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Gnocchi à la Parisienne (v) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Green Risotto Asparagus, Spinach, Peas, Leeks, Reggiano & Balsamic Caramel (v) . . . . . . . . . . . . . . . .  
 
S I D E  C H O I C E  O F  3
Tomato Persillade (vg) 
Crunchy Fingerlings (v) 
Grilled Asparagus (gf)/(v) 
Provençale Tian (gf)/(vg) 

 
Cauliflower Purée (gf)/(v) 
Chickpea Salad (gf)/(vg) 
Corn on the Cob (gf)/(vg) 

 
D E S S E R T :  C H O I C E  O F  2    
Chocolate Cake Cup & Mascarpone Ice Cream Almond Crunch & Cigar Tuile   
Vanilla Ice Cream & Port Marinated Strawberries (gf) 
Apple Tarte Fine Salted Caramel & Vanilla Ice Cream 
Café Gourmand Lemon Tart & Mini Brownie 



	
 

 



	



	



	



	



	



	

 
 


