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WLASCICIELI

Celem tego dokumentu jest edukacja wtascicieli komercyjnych kuchennych systeméw
wyciggowych, zgodnie z zasadami i przepisami NYC oraz FDNY. Ponizej podano informacje w
formie pytan i odpowiedzi. Jesli po przeczytaniu dokumentu masz jakie$ pytania dotyczace
jego, odwiedz nastepujacg witryne FDNY, aby uzyskac wiecej informacji:
https://www1.nyc.gov/site/fdny/business/all-certifications/certificates-commercial-cooking-

exhaust.page

KTO MA POZWOLENIE NA CZYSZCZENIE KUCHENNYCH SYSTEMOW WYCIAGOWYCH?
Czyszczenie kanatéw wyciggowych i innych elementéw systemu powyzej okapu musi by¢
wykonywane przez pracownikéw firm zatwierdzonych przez FDNY. Wszyscy pracownicy
pracujgcy na miejscu muszg mie¢ W-64/P-64 Certificate of Fitness, (COF) (orzeczenia o
przydatnosci) z NYC Fire Department. Przed czyszczeniem w twoim obiekcie, wszyscy
pracownicy firm komercyjnie zajmujgcych sie czyszczeniem kuchennych systemdw
wyciggowych muszg okazac¢ wazny Certificate of Fitness. (Patrz nowojorskie przepisy
pozarowe, rozdziat 901.6.3.3).
https://www1.nyc.gov/assets/fdny/pdfviewer/viewer.html?file=Chapter-
09.pdf&section=firecode 2014)

JAK CZESTO NALEZY PRZEPROWADZAC KONTROLE | CZYSCIC KUCHENNE SYSTEMY
WYCIAGOWE?

Nowojorskie przepisy pozarowe wymagajg, aby kuchenne systemy wyciggowe, w tym
okapy, filtry ttuszczowe, wyciagi ttuszczowe, kanaty, wentylatory wyciggowe, urzgdzenia
kontrolujgce emisje zanieczyszczen i inne urzadzenia, byty sprawdzane i czyszczone co
najmniej raz na trzy (3) miesigce i czesciej ,,w razie potrzeby ” Powierzchnie muszg by¢
czyszczone do ,,gotego” metalu. Pionowe czesci wewnetrznych i zewnetrznych pionowych
kanatéw o wysokosci przekraczajgcej trzy pietra nalezy czysci¢ co najmniej raz na szesc (6)
miesiecy. (Patrz nowojorskie przepisy pozarowe, rozdziat 609.4.1).
https://www1.nyc.gov/assets/fdny/pdfviewer/viewer.html?file=Chapter-
06.pdf&section=firecode 2014

JAK CZESTO NALEZY PRZEPROWADZAC KONTROLE | CZYSCIC KUCHENNE SYSTEMY
WYCIAGOWE SPRZETU NA PALIWO STALE?

Komercyjny sprzet do gotowania wykorzystujacy paliwo state (drewno i wegiel drzewny)
musi by¢ sprawdzany raz w miesigcu przez wyszkolong i kompetentng osobe i czyszczony
przez osobe majacg Certificate of Fitness W-64/P-64 przynajmniej raz na trzy (3) miesigce.
(Patrz nowojorskie przepisy pozarowe, rozdziat 609.4.1).
https://www1.nyc.gov/assets/fdny/pdfviewer/viewer.html?file=Chapter-
06.pdf&section=firecode 2014

CO MAM ZROBIC, JESLI MOJ SYSTEM WYCIAGOWY ZOSTANIE ZATLUSZCZONY PRZED
KOLEJNYM ZAPLANOWANYM CZYSZCZENIEM?
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To dobra wskazéwka, ze moze by¢ konieczne czestsze czyszczenie. Zalezy to od ilosci i
rodzaju gotowania w danym lokalu.

Pamietaj, ze prawidtowa czestotliwos¢ czyszczenia jest konieczna w celu zminimalizowania
zagrozenia pozarowego, a takze uszkodzenia mienia i utraty dochodéw. Wybér nalezy do
Ciebie. Jako wtasciciel firmy musisz prowadzié wszystkie rejestry dotyczace czyszczenia, gdy
inspektor FDNY odwiedzi twojg placéwke.

CZY FIRMA CZYSZCZACA MUSI MIEC SPECJALNY SPRZET, ABY WYKONAC PRACE?

Firma czyszczgca musi mieé¢ wszystkie narzedzia, materiaty i sprzet wymagane do
serwisowania i czyszczenia, w tym drabiny, sprzet oswietleniowy, sprzet do skrobania i
mycia, srodki czyszczgce oraz pojazd (pojazdy) z nazwa firmy i numerem firmy FDNY. (Patrz
3 RCNY §115-01) http://rules.cityofnewyork.us/sites/default/files/adopted rules pdf/115-
02 commercial cooking-pfe proof of compliance 4-12-18 promulgation final.pdf

OBOWIAZKI FIRM CZYSZCZACYCH | STAWIANE IM WYMAGANIA

Firmy czyszczace muszg wykonywac czyszczenie najlepiej jak potrafig, a takze prowadzic¢
rejestry kazdego czyszczonego i serwisowanego lokalu. Dodatkowo w ramach uznania FDNY,
kazda firma musi przedtozy¢ swojemu klientowi na pisSmie informacje ich o wszelkich
niedociggnieciach stwierdzonych podczas czyszczenia jego kuchennego systemu
wyciggowego, zgodnie z wymaganiami. O wszelkich uchybieniach musza réwniez
powiadomic¢ FDNY.

Firmy czyszczace, ktére nie zgtoszg wspomnianych uchybien, mogg by¢ narazone na
dziatania karne, ktore moga obejmowac zawieszenie i ewentualne cofniecie licencji. Kazda
naklejka serwisowa umieszczona na dowolnym kuchennym systemie wyciggowym, ktorego
prawidfowe czyszczenie nie zostato wykonane z jakiegokolwiek powodu, powinna
informowac o niewykonaniu czyszczenia.

Firma serwisowa jest zobowigzana do umieszczenia naklejki na jednym lub wiecej okapach
identyfikujacych firme serwisowg, zawierajaca jej adres i numer telefonu, numer certyfikatu
FDNY, dane indywidualnych posiadaczy Certificate of Fitness, ktérzy przeprowadzili
czyszczenie oraz date przeprowadzenia czyszczenia. Firmy serwisowe bedg ponosic
odpowiedzialnos¢ za niezastosowanie zatwierdzonych przez FDNY naklejek
potwierdzajgcych czyszczenie komercyjnego kuchennego systemu wyciggowego, a brak
naklejek zostanie uznany za dowdd niewtasciwego postepowania. W zwigzku z tym firmy
umieszczajgce naklejki mogg TYLKO umieszczad je na kuchennych systemach wyciggowych,
ktore byty doktadnie serwisowane i czyszczone zgodnie z odpowiednimi przepisami. Firmy
serwisowe muszg chronié te naklejki, aby zapobiec naduzyciom.

Dzigkujemy
FDNY
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