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小提示 

• 預留足夠時間安排進行清潔，以便持牌公司能夠完

成徹底清潔。  

• 目測檢查管道和抽油煙機在必要基礎上進行了清潔。 

• 雇用經 FDNY 批准的維修公司，該公司員工應擁有有

效的 Certificate of Fitness 卡 (W-64/P-64)。  

• 確保該維修公司將管道清潔至裸金屬。 

• 要求每名抽油煙機和管道清潔人員提供當前的 

Certificate of Fitness 副本。 

 
我廚房中是否有其他需要注意的問題？ 

• 是的，您需要讓持牌的 Master Fire Suppression（高級滅

火）管道承包商檢查、測試並維修您的滅火系統。  

✓ 持牌的高級滅火管道承包商應至少每 6 個月檢查、

測試、維修並維護一次此類滅火系統。  

•  此承包商經 NYC Department of Buildings 授權。 

承包商將檢查您的整個滅火系統。承包商會向您提供

檢查的書面報告，報告中將說明檢查期間發現的任何

缺陷。如果系統處於正常運作狀態，承包商會給您一

個標籤。該標籤上有如下資訊： 

✓ 簽發日期； 

✓ 高級滅火管道承包商的名稱和牌照號碼； 

✓ 系統處於正常運作狀態。 

• 您也有責任： 

✓ 在烹飪區域放置至少一個 K 類手提式滅火器，

以撲滅易控制的油火。 

✓ 將滅火器置於商用廚房設備 30 英尺以內。  

✓ 每月由一名受過培訓的知識豐富的人士對手提

式滅火器進行目測檢查。 

✓ 每年由經 FDNY 批准的公司對手提式滅火器進

行維修和重新裝填。（W-96 Certificate of Fitness 

持有者獲允許進

行該項事宜。）  

✓ 與所有廚房人員

一起，至少每 6 

個月檢查一次滅

火系統的手動操

作。 

 
我如何上報維修公司的不當清潔或涉嫌欺詐問題？ 

您可以撥打 (718) 999-8103/0365  

向 Fire Department 上報問題。您也可以寫信至 

pubcert@fdny.nyc.gov 

 

www.nyc.gov/fdny 

商用烹飪地點的消防安全 
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Traditional Chinese 

維修公司完成維修後會在抽油煙機上貼上的標籤。 

手動開 
啟裝置 
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前言 

每個地點必須透過執行必要的安全行動來保護其營業場

所。餐館內經常發生火災。任何火災都可能成為導致金

錢損失或人命傷亡的災難。Fire Department 的規定可幫助

您以安全方式經營。企業業主有責任遵守所有規定。 

 
本手冊包含監督商用烹飪廚房和用具的重要資訊。商用

烹飪用具的例子包括烤架、炒鍋、油炸鍋、烤焙用具、

烤箱等。  

 
這些用具在使用時會產生油脂，油脂會在抽油煙機和管

道中聚集。如果這些抽油煙機和管道沒有得到適當清潔，

會引起火災。這將導致停業，直至系統恢復運行。 
 

需要對哪些東西進行清潔，由誰來清潔？必須由經 

FDNY 批准的持牌公司和其通過認證的員工對排氣系統

管道及抽油煙機上方的其他系統部件進行清潔。 

 
但油脂過濾器必須由受過培訓的知識豐富的人士（不必

持有 Certificate of Fitness）檢查並清潔。  
 

油脂過濾器應多久檢查一次？ 

• 應每天對油脂過濾器進行目測檢查。 

• 使用固體燃料的設備必須每月目測檢查一次。 

• 商用系統排氣檢查必須每 3 個月進行一次（最少）。 

 
油脂過濾器應多久清潔一次？ 

下方列出了最低要求，但這些可能還不充分。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

可能需要更加頻繁的清潔。 

• 商用系統排氣清潔必須每 3 個月進行一次（最少）。 

• 烹飪設備排氣裝置上方 3 層以上的垂直管道系統

（立管）必須每 6 個月清潔一次（最少）。  

• 油脂過濾器必須每個月清潔一次

（最少）。  

• 企業業主可以選擇使用「grease 

depth gauge comb（油脂測深梳規）」

（參見圖片）決定您的企業應多

久進行一次清潔。使用 grease 

depth gauge comb （油脂測深梳規）

前，您可以向維修公司進行諮詢。  

 
我如何選擇清潔公司？ 

 
只雇用 FDNY 網站上列出的獲批公司。獲批公司名單會

不斷更新。  

以下是該網站的連結和 QR code（QR 碼）。 

http://www1.nyc.gov/site/fdny/business/a
ll-certifications/certificates-commercial-
cooking-exhaust.page 
  
如果維修公司的批准或保險已過期，還能

開展清潔業務嗎？  

不能！您必須在 Fire Departments 網站上查看獲批准的維

修公司名單。  

 
如果清潔不是由經 FDNY 批准的公司完成的，我會承擔

什麼風險？ 

首先，您是在拿您的企業、您的客戶、現場急救員和公

眾冒險。油脂引發的火災經常發生，很容易對企業造成

損失。如果存在不安全因素，您會收到違規罰單。此外，

您的保險公司會在您提出的任何索賠方面提出質疑。 

 
 

我如何得知維修公司是否完成有效的清潔工作？讓該

公司為您提供帶時間戳記的前後對比照片（見下方實

例），以證明其工作情況。堅決要求獲得該證明。如

果發生索賠，您的保險公司可能會要求提供照片。堅

決要求獲取清潔過程中完成的工作的清單副本。 

 
 重油垢 輕油垢 

必須保持清潔工作的哪些記錄？維修公司需要在一個

或多個抽油煙機上貼上標籤（見下頁中的實例），上

面應標明： 

✓ 維修公司； 

✓ 地址和電話號碼； 

✓ FDNY 證書編號； 

✓ 進行清潔工作的個別 Certificate of Fitness 持有人；  

✓ 進行清潔的日期。  

 
過濾器清潔記錄 

企業業主有責任保持要求進行的油脂過濾器檢查和清

潔的任何記錄。記錄中必須含有日期和完成的工作。  
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