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小提示 

• 花足够时间安排清洁，以便持照公司能够完成

彻底清洁。  

• 目测检查管道和风罩在必要基础上进行了清洁。 

• 雇用经 FDNY 批准的维修公司，该公司员工应

拥有有效的 Certificate of Fitness 卡 (W-64/P-

64)。  

• 确保该维修公司将管道清洁至裸金属。 

• 要求每名风罩和管道清洁人员提供当前的 

Certificate of Fitness 副本。 

 

我厨房中是否有其他需要注意的问题？ 

• 是的，您需要让持照的 Master Fire Suppression

（高级灭火）管道承包商检查、测试并维修您的

灭火系统。  

✓ 持照的高级灭火管道承包商应至少每 6 个月

检查、测试、维修并维护一次此类灭火系统。  

•  此承包商经 NYC Department of Buildings 授权。 

承包商将检查您的整个灭火系统。承包商会向您

提供检查的书面报告，报告中将说明检查期间发

现的任何缺陷。如果系统处于正常工作状态，承

包商会给您一个标签。该标签上将有如下信息： 

✓ 签发日期； 

✓ 高级灭火管道承包商的名称和许可证号码； 

✓ 发现系统处于正常工作状态。 

• 您也有责任： 

✓ 在烹饪区域放置至少一个 K 类手提式灭

火器，以防止易控制油脂火灾的发生。 

✓ 将灭火器置于商用烹饪设备 30 英尺以内。  

✓ 每月由一名受过培训的知识丰富的人士对

手提式灭火器进行目测检查。 

✓ 每年由经 FDNY 批准的公司对手提式灭

火器进行维修和重新装填。（允许 W-96 

Certificate of 

Fitness 持有者

这样做。）  

✓ 与所有厨房人员

一起，至少每 6 

个月检查一次灭

火系统的手动操

作。 

 

我如何上报维修公司的不当清洁或涉嫌欺诈问

题？ 

您可以拨打 (718) 999-8103/0365  

向 Fire Department 上报问题。您也可以写信至 

pubcert@fdny.nyc.gov 

 

www.nyc.gov/fdny 
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Simplified Chinese 

维修公司完成维修后会在风罩上贴上的标签。 

手动开 
启设备 
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介绍 

每个地点必须通过执行必要的安全行动来保护其营

业场所。餐馆内经常发生火灾。任何火灾都可能成

为 导 致 金 钱 损 失 或 可 能 丧 命 的 灾 难 。 Fire 

Department 的规定可帮助您以安全方式经营。作

为企业业主，您有责任遵守所有规定。 

 

本手册包含监督商用烹饪厨房和用具的重要信息。

商用烹饪用具的例子包括烤架、炒锅、油炸锅、烤

焙用具、烤箱等。  

 

这些用具在使用时会产生油脂，油脂会在风罩和管

道中聚集。如果这些风罩和管道没有得到适当清洁，

会引起火灾。这将导致企业停业，直至系统恢复运

行。 
 

需要对哪些东西进行清洁，由谁来清洁？必须由经 

FDNY 批准的持照公司和其通过认证的员工对排气

系统管道及风罩上方的其他系统部件进行清洁。 

 

但油脂过滤器必须由受过培训的知识丰富的人士

（不必持有 Certificate of Fitness）检查并清洁。  
 

油脂过滤器应多久检查一次？ 

• 应每天对油脂过滤器进行目测检查。 

• 使用固体燃料的设备必须每月目测检查一次。 

• 商用系统排气检查必须每 3 个月进行一次(最低)。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

油脂过滤器应多久清洁一次？ 

下方列出了最低要求，但这些可能还不够。可能

需要更加频繁的清洁。 

• 商用系统排气清洁必须每 3 个月进行一次（最

低）。 

• 烹饪设备排气装置上方 3 层以上的垂直管道系

统（立管）必须每 6 个月清洁一次（最低）。  

• 油脂过滤器必须每个月清洁一次

（最低）。  

• 作为企业业主，您可以选择使用

“grease depth gauge comb”

（油脂测深梳规）（参见图片）

决定在您企业应多久进行一次清

洁。使用 grease depth gauge 

comb（油脂测深梳规）前，您可

以向维修公司进行咨询。  

 
我如何选择清洁公司？只雇用 FDNY 

网站上列出的获批公司。获批公司名单会不断更新。  

以下是该网站的链接和 QR code（QR 

码）。 

http://www1.nyc.gov/site/fdny/business/a
ll-certifications/certificates-commercial-
cooking-exhaust.page 
  

如果维修公司的批准或保险已过期，还能开展清洁

业务吗？  

不能！您必须在 Fire Department 网站上查看获批

准的维修公司名单。  

 

如果清洁不是由经 FDNY 批准的公司完成的，我

会承担什么风险？ 

首先，您是在拿您的企业、您的客户、现场急救员 

 

 

和公众冒险。油脂引发的火灾经常发生，很容易对

企业造成损失。如果存在不安全因素，您会收到违

规罚单。此外，您的保险公司会认为您提出的任何

索赔存在问题。 

 

我如何得知维修公司是否完成有效的清洁工作？

让该公司为您提供带时间戳的前后对比照片 (见下

方实例)，以证明其工作情况。坚决要求获得该证

明。如果发生索赔，您的保险公司可能会要求提

供照片。坚决要求获取清洁过程中完成的工作的

清单副本。 

 
 重度油脂 轻度油脂 

 

必须保持清洁的哪些记录？维修公司需要在一个

或更多风罩上贴上标签（见下页中的实例），上

面应标明： 

✓ 维修公司； 

✓ 地址和电话号码； 

✓ FDNY 证书编号； 

✓ 进行清洁工作的个别 Certificate of Fitness 

持有人；  

✓ 进行清洁的日期。  

 

过滤器清洁记录 

企业业主有责任保留必需的油脂过滤器检查和清

洁的任何记录。记录中必须含有日期和完成的工

作。  
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